Приложение № 1
к договору 
Техническое задание

на оказание услуг по обеспечению лечебным питанием пациентов, 

находящихся на стационарном лечении 

для ГАУЗ ПК «Городская клиническая больница №3»

Место оказания услуг - пищеблок ГАУЗ ПК «ГКБ №3» по адресу: г. Пермь, ул. Серпуховская, 11 а.

Перечень отделений стационара:

неврологическое, терапевтическое, ревматологическое, офтальмологическое, пульмо-аллергологическое. 

Запланированный объем оказания услуг по обеспечению лечебным питанием пациентов, находящихся на стационарном лечении: 85 284 койко-дней.

Режим доставки лечебного питания:

Завтрак
  8 часов 00 минут

Обед

12 часов 00 минут

Полдник
16 часов 00 минут

Ужин

17 часов 00 минут

Качество услуг, оказываемых Исполнителем должно определяться следующими показателями:

1. Соблюдение номенклатуры стандартных диет и периодичности приготовления и организация доставки блюд лечебного питания.

2. Соответствие качества оказываемых услуг требованиям действующих правил, стандартов, технических норм, сертификатам и иным требованиям действующего законодательства РФ, предъявляемым к данному виду услуг.

Оказание услуг по организации лечебного питания должно осуществляться в соответствии с действующим законодательством:

СанПиН 2.1.3.2630-10 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям, осуществляющим медицинскую деятельность», раздел 14 «Требования к организации питания пациентов»;

СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (рег. № 3077 от 07.12.2001г.);

СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» (рег № 4654 от 06.06.2003г.);

Приказ Минздрава России от 05.08.2003 N 330 (ред. от 21.06.2013) "О мерах по совершенствованию лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях Российской Федерации" (вместе с "Положением об организации деятельности врача-диетолога", "Положением об организации деятельности медицинской сестры диетической", "Положением о Совете по лечебному питанию лечебно-профилактических учреждений", "Инструкцией по организации лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях");

Приказ Минздрава России от 21.06.2013 N 395н "Об утверждении норм лечебного питания";

Методические рекомендации Научного Совета по медицинским проблемам питания Министерства здравоохранения и социального развития РФ и РАМН "Организация лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях. Методические рекомендации" (утв. Минздравсоцразвития РФ 03.02.2005г.);

Назначение и применение диет должно производиться на основании номенклатуры стандартных диет, утвержденных приказами Министерства здравоохранения Российской Федерации. 

Оказание услуг по организации лечебного питания включает в себя:

· проверку  качества продуктов при их поступлении на склад и пищеблок;

· правильность хранения запаса продуктов питания;

· правильность закладки продуктов при приготовлении блюд;

· приготовление питания для пациентов Заказчика в соответствии с действующими ведомственными нормативными актами;

· соблюдение установленных санитарных, технологических, противопожарных и иные нормативных требований, а также правил охраны труда и техники безопасности в т.ч. соблюдение нормативов, определяющих нормы натуральных компонентов и калорийности в лечебном питании;

· доставка готовых блюд в отделения в специальных термосах транспортом Исполнителя;

· наличие необходимой численности персонала и собственной территории Исполнителя для приготовления блюд лечебного питания.

Доставка лечебного питания исполнителем в отделения осуществляется по графику в термоконтейнерах марки ТВН-12, промаркированных по наименованиям отделений стационара и наименованиям блюд. Доставка осуществляется исполнителем не позднее 2-х часов с момента приготовления с использованием автотранспорта, на который оформлен санитарный паспорт, сопровождающие работники Исполнителя должны иметь личные медицинские книжки с отметками о прохождении медосмотра, согласно Приказу Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 20.05.2005 № 402 (зарегистрирован Минюстом РФ от 01.06.2005, рег. № 6674) с изм., внесенными Приказом Роспотребнадзора от 10.07.2007 N 215 (зарегистрирован Минюстом России 16 июля 2007 г., регистрационный N 9839)  и Приказу МЗ и СФ РФ от 12.04.2011 № 302н (ред. от 15.05.2013г.) (зарегистрирован в Минюсте РФ 21.10.2011 № 22111), о профилактических прививках, гигиеническом обучении и аттестации согласно Приказу МЗ РФ от 29.06.2000 № 229 (зарегистрирован в Минюсте РФ 20.07.2000г. № 2321). 

Заявка на обеспечение лечебным питанием подается Заказчиком Исполнителю на основании «порционника» (форма 1-84) из отделений делает «Сводное сведения» по наличию больных, состоящих на питании (форма № 22-МЗ), далее составляют меню-раскладку (форма № 44-МЗ) (в рамках сводного «семидневного меню») в разрезе отделений стационара. Передача Исполнителем лечебного питания Заказчику производится раздельно по отделениям четыре раза в день согласно установленному режиму на основании «Раздаточной ведомости на отпуск отделениям рационов питания» (форма №23-МЗ) «Ведомость на отпуск отделением стационара питания для больных, буфетная продукция (масло, хлеб, сметана) выдается по требованию (форма №45-МЗ).
 Приемка лечебного питания по количеству в процессе сдачи-приемки производится в следующем порядке:

а) количество поставленных порций жидкого блюда определяется путем взвешивания блюда в общей посуде, вычета веса посуды и деления полученного веса на объем одной порции;

б) количество порционных блюд (котлеты, биточки, мясо, птица и т.д.) проверяется сплошным счетом, путём перекладывания порций в чистые, надлежащим образом обработанные, сменные термоконтейнеры Исполнителя марки ТВН-12, промаркированных по наименованиям отделений стационара и наименованиям блюд;

в) вес порционного блюда (котлеты, биточки, мясо, птица и т.д.) определяется путем взвешивания 10 порций и устанавливается средний вес одной порции. Отклонения веса от нормы не должны превышать 3%.

В каждую передачу лечебного питания Исполнитель предоставляет Заказчику две дополнительные (сверх заявки) порции каждого блюда - одна для снятия пробы представителем заказчика, а другая - для суточного хранения блюд с целью возможного в последующем лабораторного исследования. Каждая передача лечебного питания оформляется Актом на отпуск отделениям рационов питания.

Оказание услуг по обеспечению лечебным питанием пациентов, находящихся на стационарном лечении должно осуществляться с соблюдением требований Инструкции по организации лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях, утвержденной приказом Министерства здравоохранения Российской Федерации от 05.08.2003г. № 330 (ред. от 21.06.2013г.), а используемые для обеспечения лечебным питанием пациентов, находящихся на стационарном лечении продовольственные товары и продукты питания должны соответствовать  ГОСТам, ГОСТам Р, РСТ РСФСР, молочные продукты требованиям Федерального закона № 88-ФЗ (ред. от 22.07.2010г.) «Технический регламент на молоко и молочные продукты».

Среднесуточные наборы продуктов при составлении  диет должны соответствовать указанным в таблице Инструкции по организации лечебного питания в лечебно-профилактических учреждениях, утвержденной приказом Министерства здравоохранения Российской федерации от 05.08.2003 г. № 330 (ред. от 21.06.2013г.). 

При отсутствии полного набора продуктов на пищеблоке, предусмотренного сводным семидневным меню, можно производить замену одного продукта другим, обеспечивая сохранение химического состава и энергетической ценности используемых лечебных рационов.

Натуральные нормы на 1 койко/день 

	№ п/п
	НАИМЕНОВАНИЕ ПРОДУКТА
	КАЧЕСТВЕННЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
	НОРМА НА 1 к/д. в гр. (брутто) 

лечебного питания при соблюдении стандартной диеты

	
	(ТОВАРА)
	(совокупность показателей) 
	

	1
	ХЛЕБ РЖАНО-ПШЕНИЧНЫЙ
	ГОСТ 28807-90, ГОСТ 26983-86
	150

	2
	ХЛЕБ ПШЕНИЧНЫЙ
	ГОСТ 27842-88
	150

	3
	МУКА ПШЕНИЧНАЯ
	ГОСТ Р 51415-99, ГОСТ Р 51409-99
	10

	4
	КРАХМАЛ КАРТОФЕЛЬНЫЙ
	ГОСТ 7699-78
	5

	5
	МАКАРОННЫЕ ИЗДЕЛИЯ
	ГОСТ Р 51865-2002
	20

	6
	КРУПЫ ВСЕГО:
	ГОСТ
	80

	7
	КАРТОФЕЛЬ
	ГОСТ Р 51808-2001
	200

	8
	ОВОЩИ, ЗЕЛЕНЬ  ВСЕГО:
	ГОСТ 
	506

	9
	ФРУКТЫ СВЕЖИЕ ВСЕГО:
	ГОСТ 
	150

	10
	СОКИ ФРУКТОВЫЕ, ОВОЩНЫЕ
	ГОСТ 52186-03
	100

	11
	СУХОФРУКТЫ
	ГОСТ 28502-90, ГОСТ 28501-90
	20,4

	12
	САХАР КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ
	ГОСТ 
	50

	13
	КОФЕ
	ГОСТ Р 50364-92,  ГОСТ 108-76
	1,4

	14
	ЧАЙ
	ГОСТ 1938-90
	2

	15
	ГОВЯДИНА II КАТ, СУБПРОДУКТЫ
	ГОСТ 779-55, ГОСТ 19342-73
	127,7

	16
	ПТИЦА
	ГОСТ 21784-76
	25

	17
	КОЛБАСА, СОСИСКИ
	ГОСТ 9957-73
	12

	18
	РЫБА, РЫБОПРОДУКТЫ, НЕРЫБНЫЕ ПРОДУКТЫ МОРЯ
	ГОСТ 20057-96
	59,1

	19
	СЫР ТВЕРДЫЙ
	Соответствие требованиям Федерального закона № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочные продукты»
	16

	
	
	
	

	20
	МОЛОКО ЦЕЛЬНОЕ
	Соответствие требованиям Федерального закона № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочные продукты»
	211

	21
	КЕФИР
	 Соответствие требованиям Федерального закона № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочные продукты»
	125

	22
	ТВОРОГ
	Соответствие требованиям Федерального закона № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочные продукты» 
	20,4

	23
	СМЕТАНА
	Соответствие требованиям Федерального закона № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочные продукты»
	15

	24
	МАСЛО ИЗ КОРОВЬЕГО МОЛОКА
	 Соответствие требованиям Федерального закона № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочные продукты»
	20

	25
	МАСЛО РАСТИТЕЛЬНОЕ
	ГОСТ 52465-2005
	20

	26
	ЯЙЦО
	ГОСТ Р 52121-2003
	½ шт.

	27
	СОЛЬ
	ГОСТ-Р  51575-2000
	6

	28
	ДРОЖЖИ ПРЕССОВАНЫЕ
	ГОСТ 21-94, ГОСТ 28483-90
	0,25

	29
	ТОМАТ-ПЮРЕ (ПАСТА)
	ГОСТ 
	3

	30
	ЖЕЛАТИН
	ГОСТ Р 51074-03, ГОСТ Р 52092-03
	0,5

	31
	ШИПОВНИК
	ГОСТ 28502-90 
	15

	32
	Смесь белковая композитная сухая
	ГОСТ Р 53861-2010


	27


Период оказания Услуг: с «01» января 2015г. по «31» декабря 2015г.

В части исполнения обязательств договор действует до  полного  исполнения сторонами своих обязательств.

ПОДПИСИ СТОРОН

 ЗАКАЗЧИК:                 
                    ИСПОЛНИТЕЛЬ:

________________  А.С. Буторин
                 ______________(____________)

(м.п.)
                                        (м.п.)
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